
So brutal lokal  
wie möglich!
Unsere Partner*innen

Das Bistro «Karl der Grosse» serviert saisonales, natürliches und frisches Essen 
aus der Region. Die Produkte werden von ausgesuchten Partner*innen bezogen: 
Getreide, Hülsenfrüchte und Nüsse von Pico Bio aus Dietikon, Gemüse und Obst 
von Agroform, Milch, Käse und Bio-Eier von Chäs & Co. aus Bergdietikon, Fleisch 
von der Dörfli-Metzg um die Ecke, vom Bio Metzgerpionier Fidelio sowie von der 
vorbildlichen Holzen Fleisch GmbH in Ennetbürgen. Gepoppter Mais und Tortilla 
Chips aus Schneisingen, Gebäck von der Adliswiler Bäckerei Imholz, Pasta vom 
Familienbetrieb Bravo in Höngg.

Auch auf der Getränkekarte lässt sich allerlei Lokales und Leckeres finden: 
Wasser 37 aus dem historischen Wassernetz von Zürich abgefüllt am Rennweg 
und in Albisrieden, Flocka Soda Mate aus Zürich, Vivi Kola von der Mineralquelle 
Eglisau, Zobo Bitter produziert in Stäfa, Traubenschorle Adam und Uva aus Bu-
chberg, gleich hinter der Kantonsgrenze. Zürcher Biere aus Altstetten, Dietikon, 
Oerlikon und Winterthur und Zürcher Weine von der Stadtwinzerin Karin Schär 
und Landolt Weine. 

Zur Bestellung

Möchtest du einen Tisch für dich und deine Freunde, deine Organisation oder 
deinen Verein im Bistro «Karl der Grosse» reservieren? Für Gruppen zwischen 13 
bis 40 Personen bieten wir auf Vorbestellung im Bistro gerne ein Menü aus der 
Bankettkarte an.

Für dein Bankett kannst du jeweils ein Gericht pro Gang wählen (Vorspeise, Haupt-
gang, Dessert). Einzelne Alternativen zum gewählten Hauptmenü können wir selbst-
verständlich berücksichtigen. Bitte kontaktiere uns bei Lebensmittelallergien.

Melde dich mit deiner Anfrage per E-Mail an karl.mieten@zuerich.ch oder 
telefonisch unter 044 415 68 68.

mailto:karl.mieten%40zuerich.ch?subject=Anfrage%20Bankett


  Vegetarisch        Vegan        Glutenfrei

Vorspeisen	 		

Gemischter Blattsalat  	 6.00
Süssmostdressing, Sprossen, geröstete Kerne

Gebackene Karotte  	 10.00
Thymianöl, Linsenmus, Baumnüsse

Marinierter Fenchelsalat  	 12.00	
Ziegenkäse, Randen, Radiesli	 	

Hauptspeisen	 	

Marinierte Zucchetti  	 24.00
Tofucreme, Champignons, Peterli, Hanfsamen

Frische Kartoffelgnocchi  	 24.00
Oreganosugo, Junger Spinat, Mozzarellacreme

Gehacktes mit Hörnli	 24.00
Apfelmus, Alpkäse, Röstzwiebeln		

Hazelburger  	 26.00
Ofengemüse, Tomatensalsa

Hohrückensteak 250gr. 	 36.00
Süsskartoffelgratin, Kalbsjus, Kabissalat

Dessert

Tiramisu 	 8.00
Apfelwähe 	 9.00
Schlagrahm, Schoggiflocken
Quarkkuchen 	 10.00
Beerencoulis, Minzöl

Schoggi-Brownie 	 10.00
Birnenkompott

	 		



Getränke
Entdecke die Zürcher Vielfalt auf unserer Getränkekarte.

Kaffee

Vom Röstlabor in Höngg frisch und in kleinen Mengen geröstet.

Espresso			   4.50
Doppio			   6.00
Kaffee Crème			   4.50
Espresso Macchiato			   5.00
Cappuccino			   5.50
Schale			   6.00
Latte Macchiato			   6.00
Flat White			   6.50

Iiskafi 			   6.00
mit Milch			   7.00

Kugelschreiberzeichnungen von Ibolya Zombori



Tee und Heisses

Pfefferminz, Schwarztee Assam, Früchtetraum			   5.50
Verveine, Grüntee China, Rooibos Vanille, Kamille
sorgfältig vom Schwarzenbach im Niederdorf ausgesucht,
auf eine gute Nachbarschaft
mit einem Löffel Schweizer Honig			   1.00
Hausgemachter Heisstee			   6.00
Eistee als Heisstee
Frischer Ingwertee			   6.00
mit Schweizer Honig
Chai Latte		   	 6.00
Glas Milch kalt oder warm			   3.00
Bio-Vollmilch von der Molkerei Hirzel, Zürich
La Flor Schokolade kalt oder warm			   6.00
fair, rein, transparent und nachhaltig: Züri-Schoggi für die Seele

«Karl der Grosse» verfolgt die Ernährungsstrategie der  
«Stadt Zürich» und ist Mitglied beim «Ernährungsforum Zürich». Damit 

unterstützen wir die Vision «Zürich isst und trinkt gut». 
Um die Regionalität und Lokalität der Produkte und deren Produktion 
zu fördern, ist «Karl der Grosse» Supporter von der Initiative «Made in 

Zürich» und beteiligt sich aktiv am Netzwerk «Stadtpur Zürich».



Mineral & Säfte

Wasser 37 sprudelnd / still		  50 cl	 6.00
aus dem historischen Wassernetz von Zürich abgefüllt		  100 cl	 9.00

Bio Himbeer- oder Holunderblütensirup
von der Haltbarmacherei aus Zürich
mit Züri-Wasser		  30 cl	 3.00
		  50 cl 	 5.00
mit Mineralwasser (sprudelnd / still)		  30 cl	 4.00
		  50 cl	 6.00

Hausgemachter Eistee / Limonade Saisonal		  30 cl	 6.00
hausgemacht mit Liebe		  50 cl	 8.00
Vivi Kola / Vivi Kola Zero		  33 cl	 5.00
faire und feine Sache aus Eglisau Zürich
Flocka Soda Mate		  33 cl	 6.00
handgemacht aus Zürich
Zobo Bitter		  33 cl	 6.00
handgemacht aus Zürich
Adam und Uva Traubenschorle weiss		  33 cl	 6.00
Anti-Food-Waste Produkt aus Schaffhausen
Bio Süssmost		  30 cl	 5.00
vom Juchhof aus Zürich (es hät, solangs hät)
Orangensaft hausgepresst		  20 cl	 6.00
durch Karl*as starke Hände

Gents Tonic Water		  20 cl	 5.00
Gents Bitter Lemon		  20 cl	 5.00
Gents Ginger Brew		  20 cl	 5.00
Gents, eine natürliche Sache aus Zürich





John‘s Hard 
Seltzer
Hard Seltzer ist wieder zurück! Das sogenannte harte Sprudelwasser gilt als kalori-
enarmer Apéro und wird im Familienbetrieb in der Brennerei Erismann in Bülach von 
Hand produziert. John’s Hardseltzer: höchste Qualität und mit Liebe entwickelt.

Hard Seltzer

Zitronä 	 4.2% 	 33cl 	 8.00
Zitrone, Spirit, Soda
Heidelbeeri 	 4.2% 	 33cl 	 8.00
Heidelbeeren, Spirit, Soda



Bier 
So unterschiedlich die Biere auf unserer Karte auch sein mögen, 
etwas haben sie alle gemeinsam: Sie sind lokal und schmecken wunderbar! 
Die Zürcher Biere kommen aus Altstetten, Dietikon, Oerlikon, Winterthur
und aus dem benachbarten Aargau.  

Offenes Bier

Goldsprint 	 5.2 % 	 30 cl 	 5.00
Spezial Hell, Turbinenbräu Altstetten 		  50 cl 	 8.00
Rekord 	 5.0 % 	 30 cl 	 5.00
Spezial Amber, Turbinenbräu Altstetten 		  50 cl 	 8.00

Flaschenbier

Solidarität gegen Repression (500k) 	 5.2 % 	 33 cl 	 7.00
Spezial Hell, Turbinenbräu Altstetten
Brausyndikat 	 6.5 % 	 33 cl 	 8.50
IPA, Brausyndikat Dietikon
Oerlik-alt-ÄSS-Brot Bier 	 5.1 % 	 33 cl 	 7.00
Anti-Food-Waste Bier von der ÄssBar
und der Brauerei Oerlikon
Paul 08, hefetrübes Weizen 	 5.2 % 	 33 cl 	 8.50
Weizenbier, Brauerei Erusbacher & Paul AG
aus dem Aargau
Euelbräu – FREI 	 <0.5 % 	 30 cl 	 6.00
Hell und alkoholfrei, Euelbräu Winterthur



Wein
Karl ist stolz, ein fast ausschliesslich Zürcher Weinsortiment zu präsentieren.  
Die Weine werden von der Stadtwinzerin Karin Schär und von Landolt Weine  
produziert. Die Vielfalt ist gross, wie das in Zürich gang und gäbe ist. Zum Wohl!

Schaumwein		  10 cl	 75 cl

Landolt Weine
Helveticus Brut Vin Mousseaux  	 13.0 %	 9.00	 59.00
Chardonnay Blanc de Blanc, Stahltankausbau
Prickelnd, fruchtig und blumig – perfekt für den Apéro

Stadt Zürich – Rebberg Chillesteig
Züri Perle 	 12.0 % 		  69.00
Pinot Noir (Blanc de Noir), Flaschengärung
Prickelnde, süss-saure Überraschung 

Landolt Weine – Zürcher Weinland
Kanton Zürich Brut Rosé Schiterberg AOC 	 12.0 % 		  69.00
Cabernet Dorsa, Flaschengärung
Der erste Rosé Schaumwein aus dem Kanton Zürich

Cider Flasche

ZOBO Cider 	 6.3 % 	 30 cl 	 6.00
Bio-Apfelcider von ZOBO Stäfa, Zürich



Weisswein 	 10 cl	 75 cl

Stadt Zürich – Rebberg Chillesteig
Riesling-Silvaner 	 12.2 % 		  49.00
Riesling-Silvaner, Stahltankausbau
Spritzig und fruchtig

Stadt Zürich – Rebberg Chillesteig
Räuschling 	 12.2 % 	 8.00 	 56.00
Räuschling, Stahltankausbau
Knackige Frische und mineralisches Bouqet,
traditionelle Zürcher Rebsorte

Stadt Zürich – Rebberg Chillesteig
Pinot Gris 	 13.4 % 		  56.00
Pinot Gris, Stahltankausbau
Frisch, vielseitig und würzig

Landolt Weine – Burghalde Riesbach
Stadt Zürich G‘mischter Satz AOC	 12.2 %	 8.00	 56.00
Räuschling, Kerner (Trollinger-Riesling),  
Gewürztraminer, Stahltankgausbau
Überraschende Assemblage vom Riesbacher Rebberg

Landolt Weine – Burghalde Riesbach
Kerner 	 13.5 % 		  56.00
Trollinger-Riesling, Stahltankausbau
Fruchtig, würzig und rassig direkt von Riesbach

Landolt Weine – Burghalde Riesbach
1834 Stadt Zürich weiss AOC 	 12.5 % 		  67.00
Kerner (Trollinger-Riesling), Räuschling,  
Blanc de noir, 9 Mt. Barrique-Ausbau
Fruchtig und kraftvoll für spezielle Anlässe –  
trägt das Gründungsjahr von Landolt Weinen im Namen





Rosé		  10 cl	 75 cl

Landolt Weine 
Mythos Rosé VdP Suisse	 12.0 %	 8.00	 49.00
Assemblage aus lokalen Traubensorten, Stahltankausbau
Frisch, aromatisch und ausgeglichen

Landolt Weine – Burghalde Riesbach und Sonnenberg
Stadt Zürich Rosé AOC	 13.5 %	 9.00	 59.00
Pinot Noir, Stahltankausbau
Reiffruchtig, würzig und ausgewogen – neu seit März 2020

Rotwein		  10 cl	 75 cl

Stadt Zürich – Rebberg Chillesteig
Züri Prior	 12.7 %	 8.00	 56.00
Prior, Stahltankausbau
Elegante Frische mit wenig Gärstoffen

Stadt Zürich – Rebberg Chillesteig
Züri Trio	 13.4 %		  63.00
Assemblage aus Prior, Cabernet Dorsa und Pinot Noir,
80% Stahltankausbau, 20% in Barriques
Fruchtig und kräftig – traditionell und modern

Landolt Weine – Burghalde Riesbach und Sonnenberg
Stadt Zürich Pinot Noir AOC	 14.5 %	 8.00	 56.00
Pinot Noir, Stahltankausbau
Fruchtig-frische Zürcher Spezialität 

Landolt Weine – Burghalde Riesbach und Sonnenberg
Stadt Zürich Pinot Noir Barrique AOC	 13.5 %		  68.00
Blauburgunder, 9 Mt. Barrique-Ausbau
Kräftig und harmonisch zugleich

Landolt Weine – Burghalde Riesbach
1834 Stadt Zürich rot AOC	 14.5 %		  69.00
Merlot, Zweigelt, 12 Mt. Barrique-Ausbau
Würzig, fruchtig und kräftig – seit 180 Jahren



Schnaps & Drinks
Aperitiv & Digestiv

Jsotta Bitter Winterthur, Zürich	 23.0 %	 4 cl	 9.00
Helvetico Vermouth Bianco Glattbrugg, Zürich	 16.0 %	 4 cl	 9.00
Helvetico Vermouth Dry Glattbrugg, Zürich	 16.0 %	 4 cl	 9.00
Helvetico Vermouth Rosso Glattbrugg, Zürich	 16.0 %	 4 cl	 9.00
aus Zürcher Trauben gemacht
Bitter-Süss alkoholfrei Appenzell	 0.0 %	 6 cl	 9.00
Matter Fernet Del Frate Angelico Bern	 44.0 %	 4 cl	 9.00
Weisflog Schwyz	 20.0 %	 4 cl	 9.00

Absinth Verte Matter Duplais Bern	 68.0 %	 2 cl	 9.00
Absinth Matter Brut d‘Alambic Bern	 81.6 %	 2 cl	 11.00
Absinth Bovet Septante 7 Neuenburg	 77.0 %	 2 cl	 11.00

Zwänzger Ingwerlikör Uster, Zürich	 20.0 %	 4 cl	 8.00
in Uster produziert, im Niederdorf etikettiert
und zu Fuss zu uns gebracht



Drinks mit Alkohol

Karl widmet seine Drinks sich selber und seinen vielen (Ehe)-Frauen, die er liebte.

Karl (Wermuth Helvetico rot, Jsotta Bitter, Turicum Gin, Orange)		 16.00
Karls Negroni ausschliesslich mit Zürcher Spirituosen
Karla (Wermuth Helvetico rot, Jsotta Bitter, Schaumwein, Orange)	 16.00
Hats in sich… Bekannt als Negroni Sbagliato
Festrada (Wermuth Helvetico weiss, Weisflog, Turicum Gin, Zitrone)	 16.00
Karls Negroni mit hellen Zürcher Spirituosen
Hildegard (Jsotta, Himbeersirup, Schaumwein, Soda, Orange)		  12.00
Ähnlich wie Aperol Spritz	
Himiltrud (Schaumwein, Soda, Holundersirup, Limette, Minze)		  12.00
Karl hatte keine Frau Namens Hugo, darum heisst er bei uns Himiltrud
Desiderata (Spirituose deiner Wahl, Zuckersirup, Zitrone, Soda)	 16.00
Wir mixen deinen Sour mit jeder Spirituose
Luitgard (Gin/Wodka/Rum, Ginger Brew, Limette)			   16.00
Mule oder Dark&Stormy gemischt mit deiner lieblings Zürcher Spirituose

Drinks ohne Alkohol

Karl widmet seine alkoholfreien Drinks seinen Kindern.

Ludwig (Zobo Bitter, Tonic, Zitrone, Minze)			   12.00
Lothar (Bitter-Süss Likör Alkoholfrei, Zitrone, Ma`the)			   12.00
Pippin (Ginger Brew, Soda, Limette, Gurke, Minze)			   12.00



Gin

Turicum Gin Albisrieden, Zürich	 41.5 %	 4 cl	 12.00
Brennerei Erismann ZH Gin Bülach, Zürich	 45.0 %	 4 cl	 12.00
Deux Frères Dry Gin Opfikon, Zürich	 43.0 %	 4 cl	 15.00
Botanicals geben dem Gin eine blaue Farbe,
die sich durch die Zugabe von Tonic verändert

Whisky

Züri Whisky Brennerei Erismann Bülach, Zürich	 40.0 %	 4 cl	 12.00
Züri Whisky Cream	 18.0 %	 4 cl	 11.00 
Brennerei Erismann Bülach, Zürich
Macardo Swiss Bourbon Whisky Thurgau	 42.0 % 	 4 cl 	 18.00 
Wallisky Whisky Wallis	 42.0 %	 4 cl	 18.00

Wodka

Turicum Wodka Albisrieden, Zürich	 41.5 % 	 4 cl 	 12.00
Humbel Wodka Wodotschka Stetten, Aargau	 40.0 % 	 4 cl 	 11.00

Im Bistro spielen wir die Musik des Zürcher Radiosenders gds.fm!



Rum

Ron Juan Züri Rum weiss	 45.0 %	 4 cl	 14.00
Brennerei Erismann Bülach, Zürich
Banqero Copper Rum dunkel Féchy, Waadt	 40.0 %	 4 cl	 16.00

Obstschnaps

Marc Landolt Weine, Stadt Zürich	 40.0 %	 2 cl	 9.00
Brandy Juchhof, Stadt Zürich	 40.0 %	 2 cl	 8.00
Kirsch Juchhof, Stadt Zürich	 40.0 %	 2 cl	 8.00
Zwetschgen Juchhof, Stadt Zürich	 40.0 %	 2 cl	 8.00
Williams Brennerei Erismann, Stadt Zürich	 41.0 %	 2 cl	 8.00

+ Soda	 2.00
+ Saft	 4.00
+ Tonic	 4.00



Karl*a gehört Zürich!
Das Debattierhaus «Karl der Grosse» dient als Plattform für den Meinung-
saustausch und ist ein soziokultureller Treffpunkt in der Zürcher Altstadt: 

Unter einem Dach vereinen wir Themenbereiche so breit wie die 
gesellschaftliche und politische Vielfalt. Die geschichtsträchtigen Räume 

und der Innenhof stehen der Bevölkerung auf vier Stockwerken verteilt 
offen. Die Dauerausstellung «It’s a … Women’s Women’s Women’s World!» 
ergänzt die einzigartig gestalteten Räume und ehrt 13 Künstlerinnen und 

ihre Werke. Unter dem Motto «so brutal lokal wie möglich» tischen 
wir unseren Gästen im Bistro die kulinarische Vielfalt von Zürcher 

Produzent*innen auf.

«Karl der Grosse» ist ein Angebot der Sozialen Dienste der «Stadt Zürich», 
verortet im Fachressort Soziales Stadtleben.



Öffnungszeiten 

Öffnungszeiten Bistro
Montag	 08.00		 – 	 15.00
Dienstag bis Freitag	 08.00		 – 	 23.00
Samstag	 10.00		 – 	 18.00

Öffnungszeiten Küche
Montag 	 11.30		 –		 14.00
Dienstag bis Freitag	 11.30		 –		 14.00 
	 18.00		 –		 21.30
Samstag	 11.30		 –		 17.30

Alle Preise sind in CHF angegeben, inkl. 7.7% MwSt.


